Kulinarischer Streifzug durch

die Region

30 Jahre Lauenburg“scher Teller

A T

Junges Gemiise - Bring Back Zander*

vor.

MOLLN. ,,Inselschweinchen“
gibt es in Ratzeburg, ,Let the
sunshinein your heart* heifit
esin Molln und ,,GUTes vom
Bauern® wartet in Grof Ze-
cher auf die Géste. Das sind
drei von insgesamt 14 Va-
rianten des Lauen-
burg“schen Tellers 2024.
Zum 30. Mal laden unter die-
sem Titel Restaurants zu
einem kulinarischen Streif-
zug durch das Lauenburgi-
sche ein. Bis Oktober werden
die Gerichte auf ihren Spei-
sekarten zu finden sein. Fiir
ihre individuellen Teller
durften die Kéchinnen und
Koche nur Zutaten aus
einem definierten regiona-
len Warenkorb verwenden.

Nach einer coronabedingten
Pause gab es jetzt wieder die
traditionelle Auftaktveran-
staltung zum Saisonstart im
Mollner ,,Quellenhof”. Hier
prasentierten die teilneh-
menden Betriebe ihre Krea-
tionen einem geladenen
Publikum. ,Der Lauen-
burg“sche Teller war durch-
gehend am Markt und ist
eine Leistungsschau und
kein Wettbewerb®, betonte
Gunter Schmidt, Geschafts-
fithrer der Herzogtum Lau-
enburg Marketing und Ser-
vice GmbH (HLMS), bei
einem Pressegesprdch im
Vorwege der Veranstaltung.

Die Aktion sei die dlteste

Leistungsschau der Kéche in
der Region, erklérte
Schmidt: ,Darauf sind wir
stolz. Sie haben dieregionale
Kiiche stetig weiterentwi-
ckelt und neu interpretiert
und somit den Lauen-
burg“schen Teller in die Zu-
kunft gekocht“. Uber den
eigenen Tellerrand in die
Tépfe der Kolleginnen und
Kollegen schauen zu kon-
nen, habe wohl auch maB-
geblich mit zum Erfolg der
30-jdhrigen Tradition beige-
tragen. Im Jubildumsjahr
sind neben langjdhrigen Teil-
nehmern fiinf neue Betriebe
mit dabei.

Fiir die HLMS ist der kulina-
rische Streifzug durch die
Region ein wichtiges touris-
tisches Angebot. Dieregiona-
le Kiiche kennen zu lernen,
sei nach wie vor ein bedeu-
tendes Reisemotiv, erkldrte
Giinter Schmidt. ,,Noch be-
deutender ist fiir uns jedoch,
das abwechslungsreiche An-
gebot fiir unsere Einheimi-
schen zu stirken. Sie sind die
treuesten Kunden unserer
Betriebe“, ergidnzte der
HLMS-Geschiftsfiihrer.

Zu den Partnern der HLMS
fir die Aktion Lauen-
burg“scher Teller gehdren
der Hotel- und Gaststétten-
verband Herzogtum Lauen-
burg (DEHOGA), die IHK zu
Liibeck und das Berufsbil-

: Die Nachwuchskoche Kenneth Becker, Han-
nes Vogel und Vitorio Winter (v.li.) stellten den Lauenburg’schen Teller des BBZ
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= dungszentrum
Molln (BBZ). Filia
Severin, Touris-
musreferentin der
THK zu Libeck, be-
tonte die Bedeu-
tung von Qualitét
statt Quantitét. Die
IHK  unterstiitze
gern  Aktivitdten
der Gastronomie
zur Steigerung der
Qualitit im Touris-
mus im Binnen-
land sowie zur Ver-
besserung der be-
teiligten = Berufe,
damit die Betriebe
auch in Zukunft

Mitarbeiter  und
Auszubildende ge-
winnen.

Hatte sich der Ko-
che-Nachwuchs
vom BBZ in den
Vorjahren zum
Thema Dessert Ge-
danken gemacht,
so entwickelten die Auszu-
bildenden aus dem zweiten
Jahr jetzt einen eigenen Lau-
enburg“schen Teller. ,,Junges
Gemiise — Bring Back Zan-
der” heilit die Kreation der
jungen Leute und trdgt somit
die Anfangsbuchstaben
,BBZ“in sich. Die Aufgabe
seieine gute Vorbereitung fiir
die Gesellenpriifung Teil 1,
erkldrte Juliane Schlums,
Pressebeauftragte des BBZ.
Erstmals tibernahm die Mit-
telstufe der gastgewerbli-
chen Berufe des BBZ den
kompletten  Service des
Abends.

Beim Lauenburg“schen Tel-
ler 2024 mit dabei sind: Ho-
tel Der Seehof (Ratzeburg),
Restaurant Patchwork — by
Felix Duwe (Ratzeburg), Hof
Kaiser (Salem), Quellenhof
(Mo6lln), Hotel-Restaurant
Waldhalle (M6lln), Waldhof
auf Herrenland (Molln), Zur
Kutscherscheune (GroB Ze-
cher), Gut Basthorst (Bast-
horst), Gaststitte Hans Heit-
mann (Wotersen), Waldes-
ruh am See (Aumtihle), Furst
Bismarck Miihle (Aumiihle),
Restaurant Zur Alten 16
(Wentorf), Gasthof Basedau
(Liitau) und Hotel Bellevue
(Lauenburg).

Weitere Informationen gibt
es auf www.herzogtum-lau-
enburg.de/lauenburgscher-
teller. te




