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Hotelfachkrifte starten ins Berufsleben

Vor drei Jahren ist am BBZ in MélIn die erste Klasse im Bereich Restaurant und Hotel gestartet - Jetzt haben
die Azubis ihre Prifungen abgelegt - Was sie an ihrem Beruf lieben und was sie sich von der Zukunft erhoffen
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MOLLN. Zwélf junge Men-
schen starten jetzt in eine
neue Zukunft. Sie sind die
.next Generation" im Gast-
gewerbe, um es mit den Wor-
ten der Herzogtum Lauen-
burg Marketing und Service
GmbH (HLMS) zu sagen.

Sie haben ihre Priifungen
am Berufs- und Bildungszent-
rum (BBZ) in Mélln abge-
schlossen. Fiinf von ihnen
dirfen sich nun Koch nennen,
sieben Restaurant- und Ho-
telfachkraft. Am Donnerstag,
13. Juli, wurden die Absol-
ventinnen und Absolventen
feierlich am BBZ verabschie-
det.

Erste gastgewerbliche
Klasse am BBZ

Die groBe Besonderheit: Es
sind die allerersten Fachkraf-
te im Bereich Restaurant und
Hotel, die das BBZ je ausge-
bildet hat. Die Klasse ist im
mit Schuljahresbeginn
2020/21 als erste gastgewerb-
liche Klasse gestartet. Damals
hat die Schule extra ein Res-
taurant und ein Hotelzimmer
eingerichtet. Eine Kiiche gab
es bereits, denn Kéchinnen
und Kéche werden schon seit
2013 am BBZ ausgebildet.

Absolventin: ,,ich mochte
Ausbilderin werden*

.Ich freue mich, aber es ist
auch ein bisschen traurig, das
alles jetzt hinter sich zu las-
sen”, sagt die 19-jahrige Mia
Roénnau. Sie hat ihre Ausbil-
dung zur Restaurant- und Ho-
telfachfrau im Ratzeburger
Hotel Seehof gemacht. Dort
wird sie vorerst auch bleiben.
Doch sie hat langfristige Pla-
ne: ,Ich mochte Ausbilderin
werden, weil es mir so viel
SpaB macht, anderen Men-
schen etwas zu erkldren und
Fachwissen beizubringen.”
Thre Kollegin Regina Dill,
die ebenfalls im Seehof ge-
lernt hat, will die Zukunft
ganz entspannt auf sich zu-

99 ich méchte Ausbil-
derin werden, weil es mir
viel SpaB macht, ande-
ren etwas zu erklaren.

Mia Rénnau,
Hotel Seehof Ratzeburg

kommen lassen. ,Ich bleibe
aufjeden Fall erst malim See-
hof.” Einen anderen Beruf
kannsich die 21-Jdhrige nicht
mehr vorstellen. ,Mir gefallt
der nahe Kontakt zu den Gas-
ten und die Vielfalt der Leute.
Man lernt jeden Tag neue
Leute kennen.” AuBerdem
freut sich die junge Frau tiber
ihre personliche Weiterent-
wicklung wdhrend der Aus-
bildung. ,Ich bin viel offener
geworden. Wenn ich mich
heute mit dem ersten Lehrjahr
vergleiche, ist das ein riesiger
Unterschied.”

Kein Tag ist wie
der andere

Fiir Etienne Klatt fiihlt sich
der Abschluss am BBZ ,ein
bisschen komisch" an. ,Es ist
jetzt doch alles ziemlich ab-
ruptzu Ende”, sagter. Gelernt
hat er im Friederikenhof in
Libeck, kiinftig wird er im
.Meilenstein” arbeiten. ,Da

99 Mir gefalit der
nahe Kontakt zu den
Gasten und die Vielfalt

der Leute.

Regina Dill,
Hotel Seehof Ratzeburg

mache ich die Bar", kiindigt
eran. Dem BBZ bleibt erindes
noch ein wenig ldnger erhal-
ten. Im kommenden Oktober
beginnt Etienne Klatt dort
noch eine Zusatzausbildung
zum Bartender. Auf die Frage,
was er an seinem Beruf liebt,
antwortet er: ,Die Abwechs-
lung. Es kann gar nicht jeder
Tag gleich sein.”

22-Jahriger will
nach Dubai

Ramiz Aloka gehort ebenfalls
zu den Absolventen der Res-
taurant- und Hotelfachkraft-
Klasse des BBZ. Und wie die
anderenbeidenhataucherim
Seehof gelernt. ,Ich freue
mich so sehr, dass ich meine
Ausbildung geschafft habe",
sagt er und strahlt ibers gan-
ze Gesicht.

Seine Geschichte ist von
besonderem, personlichem
Erfolg gekront, denn Ramiz
Aloka kommt aus dem Irak

99 Esistjetzt
doch alles ziemlich
abrupt zu Ende.

Etienne Klatt,

Friederikenhof in Libeck, arbeitet
kanftig in der Hansestadt im ,,Mei-
lenstein”

und hatte anfangs groBle
Schwierigkeiten mit der deut-
schen Sprache. Erst lernte er
in Liibeck, wechselte spater
nach Ratzeburg. ,Dahabeich
Herrn Weidemann getroffen.
Er hat mich auf den richtigen
Weg gebracht”, erzdhlt der
22-Jahrige tber André Wei-
demann, den Ausbildungslei-
ter im Bereich Restaurant und
Hotel am BBZ.

Ramiz Aloka hat fiir seine
berufliche Zukunft ganz gro-
Be Plane: ,Ich mochte auf je-
den Fall noch malins Ausland
gehen. Mein groBer Traum ist
es, mit meinem Beruf irgend-
wann mal in Dubai zu arbei-
ten.”

Ausbildung ist ,,hervorra-
gender Grundstein®

Dass den frisch gebackenen
Restaurant- und Hotelfach-
kraften viele Tiren in aller
Welt offen stehen, betont
auch der BBZ-Schulleiter Ul-

Ausbildung im Gastgewerbe

Um den Tourismus im Herzog-
tum Lauenburg zu starken und
die Region als Ausbildungs-
standort im Gastgewerbe zu
férdern, arbeiten die HLMS und
das BBZ seit Jahren eng zu-
sammen.

,»Herzogs Gastgeber* lautet
das Motto, unter dem die

HLMS die verschiedenen Beru-
fe und das BBZ vorstellt und
Betriebe, Ausbildungssuchen-
de und Azubis miteinander
vernetzt.

Freie Ausbildungsplatze im
Gastgewerbe gibt es aktuell
noch im Herzogtum Lauen-

burg. Wer sich dafur interes-

siert, kann sich online bei der
HLMS informieren unter
www.herzogtum-lauen-
burg.de/herzogs-gastgeber.

Wer Fragen hat, kann sich
auch direkt bei Carina Jahnke
melden unter Telefon

045 42/854 23 53 oder per E-
Mail an jahnke@hlms.de

Y9 Mein groBer Traum
ist es, mit meinem Beruf
irgendwann mal in Du-
bai zu arbeiten.

Ramiz Aloka,
Hotel Seehof Ratzeburg

rich Keller. ,Mit der Ausbil-
dung habt ihr einen hervorra-
genden Grundstein fiir eure
beruflichen Chancen gelegt”,
sagt er und gratuliert den Ab-
solventinnen und Absolven-
ten. , Wir wiinschen euch al-
les erdenklich Gute fiir die
Zukunft.”

Besonders stolz ist Ulrich
Keller darauf, dass alle Azubis
am BBZ gepriift wurden. Bis-
lang hatte zwar die Beschu-
lung der Kéchinnen und Koé-
che in Moélln stattgefunden,
die Priifung musste jedoch
ausgelagert werden. Das hat
sich nun gedndert. ,Damit
komplettieren wir die Ausbil-
dung am BBZ", sagt der
Schulleiter begeistert.

HLMS: ,,Wir brauchen
euch dafiir“

AuBerdem hat Carina Jahnke
von der HLMS im Namen der
Tourismusagentur lobende
Worte fiir die Abschlussklas-
se: ,DerFachkrdftemangelim
Gastgewerbe ist groB und die
Kolleginnen und Kollegen da
drauBen freuen sich auf eure
Unterstiitzung.”  Tourismus
sei im Herzogtum ein groBer
Faktor. ,Wir brauchen euch
dafiir.” Carina Jahnke und
Ulrich Keller ermuntern die
Berufseinsteiger, in der Re-
gion zu bleiben - oder irgend-
wann einmal zuriickzukom-
men, sollten sie kiinftig woan-
ders arbeiten.



