Aus- und Fortbildung

“BRUCKENJAHR" FUR DIE AZUBIS IN GASTRONOMIE
UND HOTELLERIE

Gastronomische Betriebe und Hotels trifft die Corona-Pandemie besonders hart. Weil viele Unternehmen
um ihre wirtschaftliche Existenz kimpfen, tritt die Ausbildung des Nachwuchses in den Hintergrund. Doch
jetzt einen ganzen Jahrgang nicht auszubilden, wiire mit Blick auf die betriebliche Zukunft, aber auch fiir
die Jugendlichen fatal, besonders wenn diese in andere Bildungsginge abwandern wiirden, die sie nicht in
gleicher Weise fiir eine Laufbahn in der Gastronomie und Hotellerie befihigen. Deshalb hat das BBZ als
Partner der dualen Ausbildung mit Beginn des Schuljahres 2020/21 fiir die Branche ein ,Briickenjahr®
geschaffen.

Seit Beginn des neuen Ausbildungsjahres im August 2020 nutzen die Gastronomie- und Hotelleriebetriebe des
Kreises Herzogtum Lauenburg die neu geschaffene Beschulungsméglichkeit fiir die Restaurantfachleute und
Hotelfachleute am BBZ Malln, um die betriebliche Situation durch die Ausbildung des eigenen Nachwuchses zu
fordern. Fiir die Betriebe, die am 1. August noch nicht ausbilden konnten, wird die Qualifizierung durch die
Berufsschule und ausgewihlte Praxismoglichkeiten ibernommen. Anschliefend gehen die jungen Leute in die

klassische duale Ausbildung, die nach der Pandemie wieder in den Betrieben und der Berufsschule stattfinden

wird.

\

Ffai:hgerechte Ausbildung im eigenen Restaurant-Lehrraum des BBZ

Das BBZ hat investiert und umfangreiche UmbaumaBnahmen durchgefiihrt. Dadurch ist es fiir die kommenden
Zwischen- und Abschlussprifungen bestens vorbereitet und wird allen gastronomischen Ausbildungsberufen und
vor allem den Anforderungen der IHK an eine moderne und praxisorientierte Ausbildung gerecht: Eine neue
Lehrkiiche sowie ein fiir die Ausbildung der Nachwuchskrédfte bendtigtes Restaurant mit zugehdrigem Office
wurden Mitte November trotz der Pandemie fertiggestellt. Ein Hotelzimmer mit integriertem Empfang

komplettiert die Mdglichkeiten der fachpraktischen Unterweisungen fiir die angehenden Hotelfachleute.

André Weidemann, Klassenlehrer der Restaurant- und Hotelfachleute, bringt zum Ausdruck, was sich jedem
erschlieft, der die neu gestalteten Rdume im BBZ betritt: , . Ich bin sehr glicklich, dass wir unseren
Auszubildenden jetzt ein Restaurant prasentieren kdnnen, in dem wir alle fir die Ausbildung erforderlichen

Bereiche vorhalten und auf eine moderne und zukunftsweisende Ausstattung zuriickgreifen kénnen.™

www.bbzmoelln.de



