Investition in die Zukunft

In ist in seiner Schulentwicklung der gastronomischen Ausbildungsberufe Restaurantfach- und
fte im Herzogtum Lauenburg einen groBen Schritt weitergekommen.

usbildung der jungen Nachwuchskréfte bené-
int und das dazugehdrige Office wurden Ende
rtiggestellt.

Virus machte es allen Beteiligten unmaoglich,
ne im vollen Umfang zum Ausbildungsbeginn
st 2020 fertigzustellen. Eine Zeitverzégerung
ei Monaten zwang die Schilerinnen und Schi-
»nomischen Ausbildungsberufe sowie die un-
i Lehrinnen und Lehrer zur Improvisation des
en Unterrichtes und der Praktischen Fachkun-

gliicklich, dass wir unseren Schilerinnen und
t ein Restaurant prasentieren kénnen, in dem
e berufliche Ausbildung bendtigten sowie zu-
den Einrichtungen und Bereiche abbilden.
<ommenden Zwischen - und Abschlussprifun-
etzt bestens vorbereitet und kénnen allen gas-
n Ausbildungsberufen und vor allem den
2n der IHK an eine moderne und praxisorien-
lung gerecht werden”, so André Weidemann,
der Restaurant- und Hotelfachkrafte.

n hat die zeitliche Verschiebung auch etwas
sich gebracht. Hier entstand ein Lerneffekt fur
sichtlich Restaurantorganisation, Lieferung und
" berichtet Weidemann stolz.

gilt es an dieser Stelle allen Beteiligten auszu-
r stellvertretende Schulleiter, Matthias Links,
alle Ausschreibungen der unterschiedlichen
im Angebote entgegen und regelte die einzel-
nitte mit den Hausmeistern und Handwerkern.
an Firmen hielten sich an Zeitabsprachen und
. Hier ebenfalls ein groBes Dankeschén an un-
ler Firmen Cramer Gastronomiesysteme GmbH,
ann; Herrmann-Rowedder GmbH & Co.KG, Herr
Einbaukichen, Herr Runde; Chefs Culinar Nord
(G, Herr Garms; Firma Dallmayr, Herr Thamm,
i1ss ausgewahlter Kaffeespezialitdten moglich
ssonderer Dank gilt der Flensburger Brauerei,
imberts und Seehase, fir die Unterstiitzung
anlage und der bendtigten Ausstattung. Der
/ Beam, Herr Christ, gilt der Dank fiir die Un-
ler Bareinrichtung.

n wird das gastronomische Konzept des BBZ
stelzimmer mit integriertem Hotelempfang,
moglicht, die Praktische Fachkunde der Hotel-
-ekt in der Schule zu lehren und Ubungsmég-
bieten.
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Alle Auszubi/denden haben live miterlebt, wie , ihr
Restaurant Woche fiir Woche gewachsen ist.



