ung uber die gasigewerpiichen berure

Tischleinvdeck’ dich-

In der Pausenhalle des BBZ MolIn herrsch-
te am 18. Februar 2020 geschéftiges Trei-
ben. An einer Raumseite sind drei mo-
bile Kiichen aufgebaut. Menikarten
werden geschrieben, Tische eingedeckt
und dekoriert — alles muss stimmen,
damit die Gerichte, die zeitgleich ent-
stehen, auch angemessen prasentiert
werden kénnen.

Tischlein deck’ dich hieB es nun schon
zum 7. Mal im BBZ MolIn. Alljahrlich
informieren an diesem Tag die Berufe
der Abteilung Nahrung, Gastronomie,
Hauswirtschaft in der Pausenhalle, im
Hauswirtschaftsraum, in der Backstu-

be, im Backwarenverkauf und in der
GroBkiiche des BBZ Uber ihre interes-
santen berufspraktischen Tatigkeiten.
Die Freude am Tun ist allen Beteiligten
anzumerken, auch wenn es in der Ki-
che zuweilen hektisch zugeht. Schnell
wird fur den interessierten Besucher
deutlich, die Berufe der Hauswirtschaft
und des Nahrungs- und des Gastgewer-
bes im Rahmen des dualen Systems bie-
ten sichere und vielseitige berufliche
Perspektiven. Dennoch bleiben Ausbil-

dungsplatze haufig
unbesetzt, gelingt
es noch zu wenig,
Schulabganger fir
eine Ausbildungin
diesem Berufsfeld
zu begeistern.

L~Wir wollen junge
Menschen fir eine
Ausbildung in die-
sem Berufsfeld ge-
winnen”, so Anke
Asmus. Asmus, seit
November 2018 an
der Spitze des DE-
HOGA des Kreises Herzogtum Lauen-
burg, ist Teil der Jury, die die Ergebnis-
se des Wettkampfs der einzelnen Aus-
bildungsberufe des Nahrungsgewerbes
und der Gastronomie an diesem Tag be-
gutachtet und bewertet. Die einzelnen
Teams mussten dazu aus einem vorge-
gebenen Warenkorb ein Meni zuberei-
ten, einen Tisch thematisch passend ein-
decken und die jeweilige Mentukarte
schreiben. Anke Asmus betrachtet ei-
nen angerichteten Teller. ,Die Kochaus-
bildung am BBZ ist eine tolle Sache.”
Seit sieben Jahren werden die Auszu-
bildenden zum Koch/zur K&chin am BBZ
beschult - eine gute Entwicklung, die
vor allem der regionalen Wirtschafts-
struktur des touristisch gepragten Kreises
entspricht. Ab 1. August 2020 wird die
Beschulung der Restaurant- und Hotel-
fachleute das Berufsbildungsangebot in
der Region und fir die Region sinnvoll
ergédnzen und im gastgewerblichen

Bereich abrunden. Die Beschulung am
BBZ ModlIn tragt dem Erhalt der Berufs-
bildungsmaoglichkeiten in der Flache, der
Durchléassigkeit der Bildungsgénge sowie
der Chancengerechtigkeit - unabhéangig
vom Ausbildungs- und Wohnort - Rech-
nung. Der ortsnahe Fachklassenstandort
MolIn ist sowohl fir die Betriebe als auch
fur die Schilerinnen und Schiler ein ge-
wichtiges Argument, um eine gastgewerb-
liche Berufsausbildung zu beginnen bzw.
dafiir Ausbildungsplatze bereitzustellen.



