Neue Fachklassen im Berufsbildungszentrum

Molln (jk1). Als 2013 im
Mollner  Berufsbildungs-
zentrum (BBZ) die Fachklas-
se fiir Kochlehrlinge einge-
richtet wurde, wollte man
damals schon den zweiten
Schritt tun, und auch fiir die
Ausbildungsberufe Restau-
rantfachmann/ -frau und Ho-
telfachmann/-frau Fachklas-
sen einrichten. Damit sollte
die Palette der gastgewerbli-
chen Ausbildungsberufe
werden und
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dem touristisch geprigten
Kreis Herzogtum Lauenburg
mit seinen gastronomischen
Betrieben und entsprechen-
dem Fachkriftebedarf Rech-
nung getragen werden. Wie
man sieht , brauchte es einen
langen Atem. Jetzt ist es so-
weit. Ab dem Schuljahr
2020/21 werden die entspre-
chenden Fachklassen mit
der dualen Ausbildung be-
ginnen und die kiinftigen
Schiiler aus dem Kreis brau-
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chen nicht zur Berufsschule
nach Liibeck zu fahren. Das
BBZ hatte gemeinsam mit
dem Kreisverband des Deut-
schen Hotel- und Gaststitten
Verband (DEHOGA) in die
Aula des BBZ eingeladen,
um den neuen Ausbildungs-
gang vorzustellen. In seiner
Rede betonte Schulleiter Ul-
rich Keller, dass es ohne
Unterstiitzung von Aullen
kaum gelungen wiire, das Mi-
nisterium von der Notwen-
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Bickereifachverkduferinnen im ersten Lehrjahr hatten das Biiffet

zubereitet.

digkeit, Fachklassen in
Mbolln einzurichten, zu tiber-
zeugen. Zu den Unterstiit-
zern gehorten Landtagspré-
sident Klaus Schlie als Vor-
sitzender des Fordervereins
und Kreisprisident Mein-
hard Fiillner vom Verwal-
tungsrat des BBZ, die beide
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zogtum Lauenburg, einen
Uberblick iiber die Ausbil-
dungsinhalte, die einen ho-
hen Praxisanteil beinhalten.
Er fithrte dann durch die
kiinftigen Fachrdume, die
zum Teil noch baulich ange-
passt werden miissen. Nach
dem offiziellen Teil hatte die

Kreisprasident Meinhard Fiillner, Landtagsprésident Klaus Schlie

und Schulleiter Ulrich Keller im Gespréch.

an der Auftaktsveranstal-
tung teilnahmen. In seinem
GruBwort sagte Klaus Schlie,
dass es gerade in einem Kreis
mit besonderer touristischen
Struktur notwenig sei, die
Ausbildung vor Ort stattfin-
den =zu lassen. Matthias
Schofer stellte dann die
Lehrkrifte vor, die im néichs-
ten Jahr mit dem Unterricht
beginnen werden und die al-
le, neben ihrem Studium,
eine Ausbildung im gastro-
nomischen Bereich nach-
weisen konnen. Studienrat
André Weidemann gab dann
vor den Géasten, unter ihnen
Anke Asmus, DEHOGA-
Kreisvorsitzende, und UIf
Hahn, Geschaftsfithrer der
Wirtschaftsférderung  Her-
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Schule zu einem Imbiss ein-
geladen, der von den Bicke-
reifachverkduferinnen im 1.
Lehrjahr zubereitet worden
war. Getrdnke gab es an den
Stinden von Holger Thamm,
Bezirksleiter der Dallmayer
Gastronomie GmbH & Co. KG
und Sven Christ, Gebietsma-
nager der Beam Suntory
Deutschland GmbH.

Wer sich fiir die angebote-
nen dualen Ausbildungsbe-
rufe mit einer ortsnahen
Unterrichtung  interessiert,
kann sich beim BBZ in Mélln
informieren, das Dank der gu-
ten Zusammenarbeit mit den
Gastronomie- und Hotelbe-
trieben bei der Suche nach
einem Ausbildungsplatz be-
hilflich sein werden.




