Schiff fiir die Gastro-Azubis am BBZ

Leinen los soll es
demndachst
heiBBen fur die
Ausbildung von
Hotel- und
Restaurant-
Fachleuten am
Moliner BBZ. Ein
Schiff wird zur
Heimat fUr den
neuen Jahrgang.

Von Holger Marohn

MélIn. Ruhig liegt die ,Geeste" an
ihrem Liegeplatz auf dem Mollner
Ziegelsee. Einst hatten Schiiler
des Berufsbildungszentrums
(BBZ) in einem Projekt mit ihren
Lehrern den heruntergekomme-
nen Binnenfrachter wieder fit ge-
macht. Sogar auf Klassenfahrt
ging es mit der , Geeste". Nun soll
das Schiff eine neue Aufgabe be-
kommen: als Ausbildungsschitt
fiir Restaurant- und Hotelfachleu-
te (Refas/Hofas). Diese sollen vom
kommenden Schuljahr an erst-
mals in Mélln ausgebildet werden.
Die ,Geeste” wird dafiir zur
schwimmenden Werkstatt.

.So etwas gibt es in ganz
Schleswig-Holstein nicht",
schwarmt André Weidemann. Der
48-Jahrigeist Ausbilderam BBZin
Mélin und wird den neuen Ausbil-
dungsgang aufbauen. Dazu ge-
hért, die vor 30 Jahren hergerich-
tete ,Geeste" fiir die neue Aufga-
be auszubauen. Und das machen
die Lehrer in Eigenarbeit in ihrer
Freizeit. Stiick fiir Stiick wird der
Laderaum des Frachters entkernt.
Nur die Stahldecke mit der War-
meddmmung bleibt erhalten. Wei-
demann skizziert, wo spéter was
entstehen soll. Dazu gehdren ein
nachgebautes Hotelzimmer mit
Nasszelle, ein Bartresen mit Zapf-
anlage und, soweit es passen soll-
te, ein Cocktailbereich oder ein
Hotelempfangstresen. In einer Re-
generierungskiiche sollen die im
BBZ zubereiteten Speisen mit
einem Konvektomaten, einem
Kombiddmpfer, zu- oder aufberei-
tet und dann vollendet werden.
AuBerdem entsteht ein Restaurant
mit bis zu 40 Pldtzen. Doch die
+Geeste" soll nicht nur die Mog-
lichkeit zum ,Trockentraining”
bieten, sondern die angehenden
Fachkréfte auch im Realbetrieb
tiben lassen.

Gemeinsam mit Schulleiter Ul-
rich Keller kénnte sich Weide-
mann vorstellen, dass auf dem
chemaligen TFrachter kulturelle
Veranstaltungen stattfinden — be-
treutvon den angehenden Gastro-
nomiefachleuten. Auch konnte
die ,Geeste" fiir Ausschusssitzun-
gen und andere Veranstaltungen
genutzt werden.

Der Vorteil des Schulschiffes ist
die Lage, denn das Geldnde um
den Anleger herum soll Mollns
Vorzeigeprojekt Hafencity wer-
den. Der BBZ-eigene Frachter ist
mit seinem Liegeplatz Teil des
Konzeptes.

Im Mittelpunkt steht bei der

Der BBZ-elgene Frachter soll zu einem Schulungsschiff fiir angehende Gastronomen umgebaut werden. André Weidemann Ieltet das ehrge|2|ge

Projekt.

neuen Ausbildung, dass der Gas-
tronomie-Nachwuchs aus dem
Kreis kiinftig nicht mehr bis nach
Liibeck zur Berufsschule fahren
miisste. , Wie bei den Kéchen wol-
len wir auch hier die Ausbildung
langsam aufbauen”, sagt Schullei-
ter Ulrich Keller. Vor sechs Jahren
wurde die berufsschulische Koch-
ausbildung am BBZ eingerichtet.
Etwa 50 Jungkéche haben ihre
Ausbildung seitdem in Mélin be-
endet.

Bei der Qualitdt konnte der jun-
ge Ausbildungsgang gleich einen
grofien Erfolgfeiern: Bin Azubi des
Moéllner Betriebes ,Zum WeiBlen
Ross" wurde Landessieger und er-
reichte auf Bundesebene den drit-
ten Platz.

,Daswar fliruns nattirlich Klas-
se und hat dem gesamten Ausbil-
dungszweig einen grofien Schub
gegeben”, sagtKeller. Letztlich sei
auch die Rechnung aufgegangen,
den Zweig Schritt fiir Schritt lang-
sam aufzubauen und die Betriebe
zufriedenzustellen. Diese seien es
dann auch gewesen, die aufs BBZ
zugekommen seien und eine Er-
weiterung der ortlichen Ausbil-

Anke Asmus, Inhaberin der Gaststatte
Hans Heitmann von 1897 in Wotersen, ist
neue Vorsitzende des Dehoga-Kreisver-
bandes Herzogtum Lauenburg.

dung auf die Bereiche Restaurant-
und Hotelfach forciert hétten.

Letztlich gehe es bei dem An-
gebot vor allem darum, durch die
kiirzeren Wege bislang nicht aus-
bildende Betriebe zu motivieren,
Jugendliche fiir das Berufsbild zu
gewinnen und aufzuzeigen, wel-
che vielfdltigen Aufstiegschancen
es durch eine Ausbildung in der
Gastronomie gebe.

Froh, dass es mit dem neuen
Angebot in Mélln geklappt hat, ist
auch die neue Dehoga-Kreisvor-
sitzende Anke Asmus. , Fiir unsist
das ein ganz wichtiger Schritt,
dass nach den Kochen jetzt auch
die ,Hofas' und ,Refas’ hier im
Kreis ausgebildet werden. Beides
gehort einfach zusammen”. Die
Ausbildung nach Mélin zu holen
war ein Ziel, das Asmus bei ihrem
Amtsantritt genannt hatte.

»Ich befiirworte das ausdriick-
lich. Die Koche sind ja schon da”,
sagtauch Heinz Tofelde vom Moll-
ner Quellenhof. Derzeit beschafti-
ge er drei Auszubildende in der
Kiiche. Fiir den Ausbildungsplatz
im Bereich Restaurantfach habe es
keinen passenden Bewerber ge-

Das smd die Iauenburglschen Jungkoche

geben. Zum ndchsten Lehrjahr
wolle er aber erneut einen Ausbil-
dungsplatz anbieten — hoffentlich
mit der Berufsschule am Ort.
Auch Ginter Schmidt, Ge-
schéftsfithrer der Tourismusge-
sellschaft HLMS, lobt den Schritt:
,Diese Entwicklung war absolut
erstrebenswert”. Der Beruf werde
dadurch im Kreis attraktiver und
auch fir die Betriebe werde es ein-
facher, Auszubildende zu bekom-
men. Aus Sicht der kreiseigenen
Wirtschaftsférderungsgesell-
schaft W1L ist die Ausbildung vor
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Ort auch ein wichtiger Schritt, um
die Ansiedlung dringend benétig-
ter Hotelsim Kreis voranzutreiben.

Die Ausbildung der ,Hofas"
und ,Refas” ist zundchst aller-
dings nur vorldufig in MélIn statio-
niert und auf fiinf Jahre befristet.
Ob daraus eine dauerhafte Ein-
richtung wird, hédngt nun auch von
den Betrieben im Kreis ab. Nur
wenn sie Ausbildungspldtze an-
bieten, besteht die Chance, dass
auch die  vorgeschriebenen
15Platze im Jahrgang besetzt
werden.

Gastro-Karriere

André Weidemann lei-
tet kiinftig die Ausbil-
dung der Hotel- und
Restaurantfachleute am
BBZ in MolIn. Seine
eigene Ausbildung ab-
solvierte der 48-Jahrige
einst im Hotel Jensen in
Lubeck. In dieser Zeit
lernte er Gbrigens auch
einen anderen Moliner
Auszubildenden ken-
nen: Sénke Schlie, den
Betreiber des Méllner
Restaurants ,,Zum Wei-
Ben Ross".

Sein gastronomischer
Weg fiihrte ihn anschlie-
Bend unter anderem in
die Schweiz, nach Italien
und Frankreich. Spater
ging er noch einmal zur
Hotelfachschule, mach-
te seinen Restaurant-
meister, wurde staatlich
geprifter Gastronom.
Weidemann arbeitete
als Restaurantleiter im
Yachtzimmer Lubeck,
als F’'n’B-Assistant-Ma-
nager im Carlton in

St. Moritz und war

Restaurantleiter.

ebenfalls in St. Moritz

An der Gewerbeschule
Lubeck wurde er spater
Fachlehrer und studier-
te parallel Ernahrungs-
wissenschaften, Haus-
wirtschaft, Padagogik
und Betriebswirtschaft.
Seit 1. August diesen
Jahres ist er am Berufs-
bildungszentrum Mélin
flr die im Sommer 2020
beginnende Ausbildung
der Hotel- und Restau-
rantfachleute zustandig.
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